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Menibeispiele

Hier finden Sie einige Meniivorschlzge um sich ein Bild von unserem Angebot zu machen.
Neben Meniivorschldgen fiir Veranstaltungen finden Sie nachstehend auch unsere Abendkarte

(Hinweis: Anderungen vorbehalten).

Meniibeispiel |
3 Ginge

Vorspeise

LCarpaceio di pesce spada con kiwi mandorle
Schwertfisch-Carpaccio mit Kiwi und Mandeln

Hauptgericht

Garre di vitello al forno farcito di Spinaci con
patate al forno

Kalbsriickenbraten gefiillt mit Spinat dazu
Backkartoffeln

Dessert

Dolce misto

Dessertvariationen

(Bianco Bavarese, Creme Caramel und
Cioccolato fondente)

Meniibeispiel Il
4 Génge

Vorspeise

Vitello Tonnato
Diinn geschnittener Kalbsbraten mit feiner Thunfischreme

Zwischengericht

Gaganelli al pesto genovese
Eiernudeln mit frischem Basilikumpesto

Hauptgericht

Arrosto di maiale al miele su salsa al balsamico e patate al rosmarino
Honig-Schweinebraten mit Balsamico und Rosmarin-Kartoffeln

Dessert

Panna cotta al cieccolato
Panna Cotta Schokolade
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Abendkarte

Winterkarte

Vorspeisen

Grema di patate con capesante
Kartoffelcremesuppe mit Jakobsmuscheln

Carpaccio di manzo con funghi
Rindercarpaccio mit Salat und Austernpilzen

Zwischengerichte

Paccheri alla Sorrentina
Paccheri mit Tomatensauce, Mozzarella und Basilikum

Tagliatelle con filetto funghi e pomodorini
Tagliatelle mit Filetspitzen, Pilzen und Cherrytomaten

Hauptgerichte

Filetto di manzo nel larde con cardi
Rinderfilet mit Lardo umwickelt, dazu
Kartoffelmousse und Cardi

Medaglioni di vitello sul risotto di funghi
Kalbsmedaillons aus der Pfanne
mit Pilzrisotto

Dessert

Bella ltalia Variation

Degustationsmenii

Vorspeise

Risotto con ostriche
Austenrisotto

Hauptgericht

Spezzatino di capriolo Sulla mousse di patate
Rehriicken ,,Spezzatino® auf Kartoffelmousse

Dessert

Tagesdessert

3-Gange-Meni
Zu jedem Gang wird 0.1/ Wein serviert




hella Cateringbeispiele

.t | . Auch bei unserem Cateringangebot kinnen Sie sich von unseren Vorschldgen anregen lassen, oder die Speisekom-

ponenten nach lhrem individuellen Geschmack zusammenstellen - wir helfen lhnen und beraten Sie gerne bei der
Auswahl!
[ : .
Catering-/Buffetbeispiel |
W e I n B Peperonata Penne con salsa pomodoro e pizza | per bambini

Gemiiseplatte mit Paprika, Zucchini und Gemiise Penne mit Tomatensauce und Pizzatdschchen

der Saison fiir die Kinder

/7/;9_ a /7(1/50/751‘1‘5 Gnocehi sardl nel raga di verdura

Dreierlei Bruschette Sardische Gnocchi in Gemiiseragout

Insalata zf/ mare Rotolo di vitello col ripieno di Spinaci e patate al formo
C at o rl nganae b OJ[ Meeresfriichtesalat Kalbsrollbraten gefiillt mit Spinat, dazu Backkartoffeln

g g Vitello tonnato

zarter Kalbsbraten mit Thunfischcreme

Insalata caprese Dessert

Mozzarella und Tomaten Insalata ol frutta, cioceolato fondents e tiramis)

Salmone marinaty Obstsalat, Tiramisu und Cioccolato Fondente

Marinierter Lachs auf Salat

Melanzane e zucchine al formo
iiberbackene Auberginen und Zucchini

Vassolo di formaggi
Késeplatten
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Catering-/Buffetbeispiel Il

Duetto di verdure grighate
Platten mit gegrilltem Gemiise

Seampi marinati
Marinierte Garnelenschwénze

Arancini
Reisballchen mit Fleischragout

[artar di manzo
Rinderfilet-Tartar

Rolle i salmone marinato
Lachsrollchen

lorrette di filo ripiene di verdure sulla cipolla
Gemiisetiirmchen in Philoteig

Tocehetti di melone e prosciutto
Parmaschinkenrdschen auf Honigmelone

Rollata i zucching e Roastheef
Zucchini und Roastbeef-Rondellen

Funghi alla grigha
Champignons oder Austernpilze vom Grill

Sehiuma ai mozzarella i bufala con pomodorin

e basilieo it

Biiffelmozzarella Creme mit Cherrytomaten und
frittierten Basilikumblattern

Riso nero
Schwarzer Reissalat

Tocehetti di formaggio Sulla marmelada
Késestiickchen auf Paprikamarmelade

Dessert

Spiedino di frutta al sapore o sambuca
ObstspieBchen mit einem Hauch Sambuca

Schiacciata fiorenting
Florentiner Kuchen
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Unsere Weine

Von Abruzzen bis Sardinien, von Marken bis in die Toskana: Unser Weinangebot ist vielféltig, handerlesen und
von hester Qualitdt. Unsere Weine werden sorgféltig ausgewahlt, sodass wir garantiert den richtigen Tropfen fiir
Sie haben. Einen Auszug unserer aktuellen Weinkarte finden Sie im Folgenden:

Rotweine

Apulien

Vigna Pedale Riserva DOG 2009 - Torrevento -

Das wiirzige, beerige Bukett umschmeichelt die Nase mit einer
dezenten Vanillenote. Im Geschmack kompakt, mit einer kraftigen
Tanninstruktur und sehr eleganten Nuancen von Beeren.

Lombardei
Gropello DOC 2013 - Cantrina -
Lebendiges, frisches Rot in der Farbe, im Duft angenehm wiirzig

nach wilden, roten Friichten und Kirschen. Am Gaumen frisch und
fruchtig, mit guter Lange. Unbedingt gekihlt geniefien!

Molise

Contado Riserva DOC 2010 - Di Majo Norante -

Tiefes Rot mit leicht orangefarbenen Reflexen. Stark anhaltender
Duft mit Aromen von reifen Friichten. Zarter, lang anhaltender
Geschmack mit einer Nuance von Veilchen und Pflaumen.

Piemont

Langhe Mores DOC 2011 - Com. Burlotto -
50% Barbera & 50% Nebbiolo
Duft nach Brombeeren und ein wenig Vanille.

Barbera d"Alba Aves DOC 2011 - Gom. Burlotto -
Intensiv rubinrot in der Farbe, wunderbar fruchtiger Duft.
Voller Korper, trockene Aromen nach roten Beeren.

Barolo DOCG 2009 - Batasiolo -

Kréftig granatrot. Atherisch wiirziges Bouguet. Der junge Barolo
zeichnet sich durch seine markanten Tannine aus, die einen samtig
delikaten Geschmack bewirken.

Sardinien
Inu Gannonau di Sardegna DOC 2010 - Contini -

Unverkennbarer Geschmack und satte rubinrote Farbe.
Aromen van reifen Pflaumen und wilden Brombeeren.



el S

Sardinien Abruzzen
[ | [ |
I ta | I a Cannonau Ossidiana DOC 2012 - Contini - Pecorino Terre di Chieti IGT 2013 - Palio -
Ein wunderbar warmtoniger und weicher Rotwein: Fruchtige, tropische Aromen sorgen am Gaumen fiir ein
. vollmundig und mit kréftiger Struktur. Geschmackserlebnis. Besonders gut eignet sich dieser Wein in
n Kombination mit Fisch, Meeresfriichten oder hellem Fleisch.
We I B Sizilien Lombardei
Alhambra Rosso Nero d"Avola IGP 2011 - Spadafora - Lugana DOC 2013 - Bulgarini -
Kréftig rubinrote Farbe, angenehm fruchtige Nase mit Anklangen an GroBartiges Aromenspiel von Aprikose und Pfirsich. Von diesem
reife Waldbeeren. Im Mund dunkle Beerenwiirze, viel Charakter und Wein kann man nicht genug bekommen. Unendlicher Nachhall,
W . b t Struktur mit silem Tannin fantastische Struktur und grofle Harmonie.
g Nero d"Avola “il moro” IGT 2009 - Valle dell’Acate - Riné Benaco Bresciano Bianco IGT 2012 - Cantrina -
Kréftig rubinrote Farbe, angenehm fruchtige Nase mit Anklangen an Leuchtendes Strohgelb mit griinlichen Reflexen in der Farbe.
reife Waldbeeren. Im Mund dunkle Beerenwiirze, viel Charakter und Verlockender Duft nach weillen Blumen und reifen Friichten,
Struktur mit silem Tannin abgerundst durch zuriickhaltende Vanillenoten. Frisch und intensiv

im Geschmack mit lang anhaltendem Abgang.

Venetien Piemont
Monti Garbi Valpolicella Ripasso DOC - San Antonio - Gavi di Gavi 2013 - Federico -
Die Farbe ist warm und intensiv, ein volles, gut konzentriertes Rubin- Zu Recht ist der Gavi einer der beliebtesten Weiweine in Italien.
bella italia weine rot. Im Geschmack weich und faszinierend, mit fruchtiger Note und Griingelbe Reflexe lassen das Auge schon die jugendliche Anmut
Vogelsangstr. 18 « 70176 Stuttgart gut verteilten Tanninen gepaart mit einem hertlichem Abgang. ahnen, die in fruchtiger Frische den Gaumen erreicht.

Fon 0711 34 22 86 80
www.bella-italia-weine.de
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WeiBweine

Piemont

Roero Arneis 2013 DOCG - Federico -

Der Roero Ameis ist eine der altesten Rebsorten aus dem Piemont.

Dieser Weillwein verbindet eine ausgewogene Séure
mit einem ausdrucksvollen Charakter.

Sardinien
Vermentino DOC - Arathusa - Terre di Ossidiana
Strohgelbe Farbe mit leicht griinlichen Reflexen. Im Bukett
Anflige von frischem Obst, allem voran Aprikosen. Frisch und

spritzig im Mund, ohne die ndtige Finesse vermissen zu lassen.

Sizilien

Alhambra Monreale Bianco IGP 2011 - Spadafora -

Ein Wein, der durch sein leichtes Mandelaroma besticht. Durch die
Verwendung typischer Rebsorten aus Sizilien wird dieser Wein zu
einem echten geschmacklichen Highlight.

Pinot Bianco DOC 2013 - St Magdalena -

Im Glas hellgelb bis griinliche Téne. In der Nase schdne Frucht an
Apfel und Bimen erinnernd. Diese Noten kehren am Gaumen mit
viel Frische wieder, dabei ist der Wein konsequent trocken.

Umbrien

Grechetto DOC 2013 - Adanti -

Die weille Rebsorte im umbrischen Montefalco ist der Grechetto.
Dieser wird von Adanti sortenrein an- und ausgebaut. Es entsteht
ein Wein von mittlerer Kraft, mit blumig-fruchtigen Noten,
lebhafter Rasse und schmeichelhaftem Abgang.
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Kochkurs

In unseren regelmaBig stattfindenden Kochkursen geht es uns in erster Linie darum, dass Sie so viel

,hella italia“ wie moglich mit nach Hause nehmen. Nach einem gemiitlichen Aperitif werden Sie beim Kochen
eines 4-Gang-Meniis einen Einblick in die Kunst der italienischen Kiiche gewinnen. Zusétzlich wird passend zu
den jeweiligen Gerichten ein Wein degustiert. AbschlieBend findet eine ,,Notenvergabe” statt und es werden

Kaffee, Espresso und Digestif serviert.

Meniiauszug aus unseren Kochkursen

Vorspeise

Tartar di salmone con | torfini di purea
Lachstartar mit Kartoffelpuree-Tértchen

Tartar di branzino con la melograna e arance caramellate
Seewolf-Tartar auf karamellisierten Orangen mit Granatapfel

Pasticeio di porro
Lauchsoufflé

Zwischengerichte

LCarpaceio di manzo con insalata di campo, gallinacci figpidi e charlotte
Rinderfilet-Carpaccio mit Feldsalat und gebratenen,
lauwarmen Pfifferlingen und Charlotten

Ravioll col ripieno di ricotta e spinaci nel burro e salvia
Hausgemachte Ravioli mit Ricotta-und Spinatfiillung in
Butter-Salbei-Sauce

Garpaceio di tonno su finocehi
Thunfischcarpaccio auf Fenchel in Orangen-Vinaigrette

Hauptgerichte

Romba caramellato con arance
Karamellisierter Steinbutt mit Orangen

Dorade nel sale con patate lesse e salsa alla menta
Dorade in Salzkruste mit Kartoffeln und Minzsauce

Filetto di manzo awvolto nel lardo della colonnata
impanato nel pepe nero con patate lesse

Rinderfilet umwickelt mit Speck aus der Region
Colonnata in schwarzem Pfeffer paniert,

dazu Salzkartoffeln

Losce i agnello nel pane con la salsa di menta
Lammkeule im Brotteig und Minzsauce

Dessert

Dolee misto
Desservariationen
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Degustation

Fiir Weinkenner und die, die es noch werden wollen, bieten wir in regelmaBigen Abstinden
Degustationen und Weinsensorik-Seminare an. Unser erlesenes Weinsortiment bietet dabei eine
perfekte Grundlage zum Kennenlernen und GenieBen edler Tropfen.

Sollten Sie einen Wein bei uns entdecken, den Sie auch zu Hause genieBen michten - kein Problem! Jeden
unserer Weine kdnnen Sie bei uns im Restaurant zu besten Konditionen k&uflich erwerben. Zusétzlich bieten
wir Ihnen auch die Maglichkeit, Ihren Favorit zu lhnen nach Hause zu liefern.

Einen Einblick in unser Sortiment konnen Sie sich auf den Seiten 9 bis 11 verschaffen. Oder kommen Sie vorbei
und lassen Sie sich von uns beraten, wir helfen lhnen gerne bei der Auswahl!

Degustationen und Kochkurse bieten wir auch auf Anfrage an: Ob als Firmenveranstaltung oder fiir private
Kleingruppen spielt dabei keine Rolle - kontaktieren Sie uns und lassen Sie sich ein unverbindliches
Angebot machen!
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Anfahrt

So finden Sie zu uns:

Mit der S-Bahn:

Der Bahnhof SchwabstraBe wird
vom Hauptbahnhof Stuttgart von
allen S-Bahnlinien auf Gleis 101
angefahren,

Fahrzeit ca. 6 Minuten.

Ausstieg Richtung Schwabstrafe,
von dort sind es ca. 5 Minuten
FuBweg zu uns.

.«-V

Mit der U-Bahn:

Mit den U-Bahnlinien U2 (Botnang)
und U9 (Vogelsang/Botnang)
kommen Sie zur Haltestelle Schwab-
Bebelstrale.

Von dort aus sind es ca. 3 Minuten
FuBweg zu uns.

Mit dem Auto:

Bei der Anfahrt mit dem Auto
empfiehlt es sich, ein wenig
Zeit fiir die Parkplatzsuche
einzuplanen.

Der Stuttgarter Westen ist seit
Marz 2011 Anwohnerparkgebiet,
daher miissen Sie bis 22.00 Uhr
ein Parkticket lgsen (1h: 0,90 €).
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Kontakt

bella italia weine
Inh.: Lorenzo Patané
VogelsangstrafBie 18
10176 Stuttgart

Reservierung und Telefon
(+49) 0711 34 22 86 80
info@bella-italia-weine.de

www.hella-italia-weine.de

Mittagstisch

Mo - Fr, 12 - 14 Uhr
Restaurant

Mo - Sa, ab 18 Uhr




